Jesté jednou Vas jménem potadatelit VéSovského koStu vitdm na dne$nim
vyhlaSeni vysledka degustace palenek a domacich likérti Vésovské kost 2017.

Je to jiZz n&jaky rok, skoro v uZ pravék, kdyz jsme s Jitim Cermakem pfi
sklence dobré slivovice vymysleli, Zze bychom se mohli pokusit alespon trochu
objektivné zhodnotit kdo ma lepsi palenku.

Potom uz nebylo az tak daleko k organizaci prvniho ro¢niku Vésovského
kostu 2009. Vedle porovnani ,,kdo ma tu nélepsi jsme chtéli zvysit jakost
vyrabénych palenek a také kulturu jejich piti. A to v§e zejména u vzorki
Z VySovic a blizkého okoli.

V roce 2016 byly v nasem kraji velka neuroda veskerého ovoce a zejména
potom Svestek. N&jakym zazrakem se ale stalo, Ze je v letoSnim koStu celkem
109 soutéznich vzorki a co je nejvic potéSujici 33 slivovic. O to vétsi dik patii
vSem, ktefi Si své palenky a likéry odtrhli od huby a poskytli je k degustaci do
Vésovského kostu 2017.

V¢étSina z dneSnich hostt VéSovského kostu 2017 urcité nepochybuje o
tom, Ze ovocné palenky a zejména slivovice jsou v mirnych davkach
zivotabudi¢em a skute¢nym lékem.

O tom a o celém postupu vyroby slivovice se odborné zabyval v roce
1895 v knize ,,Vyroba slivovice — pouceni pro hospodare a vyrabitele lihovin®
autor Hynek V. Burian, feditel hospodaiské Skoly v Nové Bydzove.

Slivovice jest lihovity napoj, ktery se vyrabi ze vselikych plod ovocnych
slivovitého rodu, tedy nikoliv vyhradné jenom ze Svestek, ale 1 ze sliv,
mirabelek, ryngli, blum, trnek aj. V Cechach tiplné a na Moravé &astecné viak
bohuzel vytlacily rosolky a likéry vyrabéné z bramborového lihu vyrobu pravé
slivovice a o téchto se vykiikovalo, ze jsou to napoje zdravotni. Nebylo to
pravdou a neni ani nyni.

Ciska pravé staré slivovice je nejen lahtidkou, ale ona je i znamenitym
prostiedkem pro povzbuzeni nervii a Zalude¢ni ¢innosti, ona vzbuzuje chut
k jidlu a podporuje traveni. Proto by cista slivovice mohla byti od 1ékatt
predepisovana.

Proto si vazme piirodnich péalenek jen je vyrab&me a konzumujme.

A ted’ jiz k vlastnimu vyhodnoceni.

Do degustace bylo prihlaseno 109 soutéZnich vzorki palenek a likéri, z toho
33 slivovic, 23 peckovic, 18 jadrovic, 20 ostatnich palenek a 15 likért. Velky
dik patii vSem, kteti poskytli soutézni vzorky do degustace.

Prvni tfi v kazdé kategorii obdrzi diplom a vécné ceny.
Jedna tetina ucastnikd v kazdé kategorii obdrzi diplomy.

Na svéte je jen velmi malo situaci, které nelze vyiesit za pomoci slivovice.

Pteji Vam piijemné chutové zazitky a .......... at’ slozi.



